ПРиложение 2

ПЛАН РАБОТЫ
методической комиссии
сервисных технологий
2015-2016 учебный  год
МЕТОДИЧЕСКАЯ ПРОБЛЕМА КОЛЛЕДЖА:

«Формирование эффективной образовательной среды для качественной подготовки специалистов среднего профессионального образования».
Цели 
1. Обеспечение методического сопровождения образовательного процесса.
2. Обобщение и внедрение в учебно-воспитательную деятельность инновационного передового педагогического опыта.
3. Повышение профессиональной компетентности педагогического коллектива.
4. Создание условий для реализации творческого потенциала преподавателей и студентов.
Задачи
1. Совершенствовать  комплексно-методическое обеспечения образовательного процесса.

2. Использовать современные достижения психолого-педагогической науки с целью повышения профессионального уровня педагогов.

3. Изучать и внедрять передовой педагогический опыт в образовательный процесс.

4. Содействовать  развитию конкурентоспособной личности специалиста-профессионала, адаптированного к  условиям рыночной экономики на основе ЛОПа.

                Состав комиссии и личные методические проблемы:
	1. Языкова И.А. – «Организация творческой самостоятельной работы обучающихся на занятиях гуманитарных дисциплин».

	2. Корнейченко Н.В. – «Эффективные формы контроля ЗПК  обучающихся в ходе освоения ППССЗ по специальностям Туризм и Гостиничный сервис».

	3. Буркова Н.А. – «Повышение познавательного интереса обучающихся к изучаемым дисциплинам».

	4. Латышева Н.И. –  «Учет индивидуально-психологических особенностей обучающихся при организации самостоятельной работы на занятих производственного обучения».

	5. Попова Е.Н. – «Обеспечение эффективной аудиторной и внеаудиторной   деятельности  обучающихся и нестандартные  методики  ее оценки в условиях реализации профессиональных модулей на основе ФГОС 3-его поколения».

	6. Умерова Т.А. – «Мониторинг качества практической подготовки будущих специалистов в условиях компетентностного подхода».

	7. Чирикова Н.Н. – «Активизация познавательной деятельности обучающихся на уроках и во внеурочное время».
8. Терпугова Н.Ф. – «Организационные условия развития профессиональной деятельности специалистов технологии общественного питания в системе СПО».

9. Расторгуева И.М. - «Формирование ключевых компетенций будущих специалистов через урочную и внеурочную деятельность».

	10. Суханбирдиева Н. Р. –  «Нетрадиционные методы контроля знаний  в ходе профессиональной подготовки обучающихся».

	11.  Ларина Т.А. – «Совершенствование методики ведения лекционно-семинарских занятий».

12. Кочеткова Н.В. «Организация самостоятельной работы в процессе изучения химии».
Участвуют в работе МК по согласованию:

13. Латышева М.С. – «Использование ИКТ в процессе изучения экономических дисциплин».
14.Макарова Н.В.- «Совершенствование форм и методов самостоятельной работы обучающихся на уроках математики».
15. Дуденкова Е.Н. «Нетрадиционные  методы контроля знаний обучающихся при изучении специальных дисциплин».
16. Колтунова О.В. «Мотивация обучающихся к профессиональной подготовке путём применения исследовательских методов коллективного и индивидуального творчества и организации проектной деятельности».
17. Берсенёва Л.А – «ЛОП при изучении иноязычной культуры средствами иностранного языка».
18. Яицкова Т.В - «Модель сотрудничества на основе ИКТ на уроках иностранного языка».

	19. Яицкова Л.В – «Использование ИКТ на учебных занятиях по иностранному языку и во внеаудиторной деятельности»

	20. Даниелян И.В. – «активизация творческой деятельности на уроках истории и во внеурочное время».


ПЛАН РАБОТЫ
АВГУСТ №1 28.08.15
1. Рассмотрение и корректировка плана работы методической комиссии на 2015-2016 учебный год.
Зав. отделением Корнейченко Н.В.,

методист ЯзыковаИ.А.,

 преподаватели и мастера п/об.

2.Рассмотрение ППССЗ по специальностям:

- 19.02.10 Технология продукции общественного питания;
- 43.02.01 Организация обслуживания в общественном питании;

- 43.02.11 Гостиничный сервис;

- 43.02.10 Туризм.

Зав. отделением Корнейченко Н.В., методист Языкова И.А. 
СЕНТЯБРЬ № 2 11.09.15
1. Рассмотрение  программ по дисциплинам общеобразовательной подготовки.                                                                                                                                                                                
                                                                                                                     Преподаватели ОП.

2. Рассмотрение материалов для проведения входного контроля по ОП.
Преподаватели ОП

3. Изучение Порядка аттестации педагогических работников государственных и муниципальных образовательных учреждений.
                                                                                                                   Методист ЯзыковаИ.А.
4. Рассмотрение планов работы лабораторий

                                                                                                                          Зав. лабораториями

4. Формирование ЭУМК: 

- рассмотрение МР открытого урока – мастер – класса по карвингу  для обучающихся специальностей Технология продукции ОП, Организация обслуживания в ОП по теме: «Фантазии из овощей и фруктов».

Мастера п/об Латышева Н.И., Умерова Т.А 
ОКТЯБРЬ № 3 16.10.15
1. Рассмотрение  графика проведения и материалов  срезов знаний по специальностям: 
 - 19.02.10 Технология продукции общественного питания;
- 43.02.01 Организация обслуживания в общественном питании (ООП 219);

- 43.02.11 Гостиничный сервис (ГС 316)
- 43.02.10 Туризм.

                                                                                                  Методист Языкова И.А., преподаватели 
2. Рассмотрение материалов КОСов для проведения промежуточной аттестации по специальностям:

- 43.02.01 Организация обслуживания в общественном питании (ООП 219);

- 260807 Технология продукции общественного питания (гр. ТП 381 и ТП 382).

Преподаватели. 

3. Итоги успеваемости и допуск обучающихся к промежуточной аттестации по специальности:
- 43.02.01 Организация обслуживания в общественном питании (ООП 219).
Преподаватели, 

куратор группы Буркова Н.А.

4. Рассмотрение МР и  тематики курсовых работ по специальностям:
- 101101 Гостиничный сервис
-ПМ.04 Продажи гостиничного продукта (3 курс, 6 с.);
260807 «Технология ПОП»

- ПМ.03Организация процесса приготовления и приготовление сложной горячей кулинарной продукции (3 курс, 6 с.);
100401 Туризм
- МДК.03.01 Технология и организация туроператорской деятельности (3 курс 5с.);

-МДК. 05.01 Технология и организация информационно – экскурсионной деятельности (3 курс 6с);
 100114  «Организация обслуживания в общественном питании
- ОП.01 Экономика организации (2 курс 4 с).
                                                                                    Преподаватели КорнейченкоН.В, Киреева Н.А., Терпугова Н.Ф ., Расторгуева И.М.,
5. Формирование ЭУМК: 

- «Организация самостоятельной учебно – исследовательской деятельности обучающихся в условиях внедрения ФГОС» по специальности Технология ПОП (обобщение опыта).
 Мастера п/об Умерова Т.А., Латышева Н.И.
- рассмотрение МР по специальности Организация обслуживания в общественном питании по теме «Методы контроля качества продукции и их характеристика» (ПМ.04 Контроль качества продукции и услуг общественного питания МДК 04.02)

      Преподаватель Буркова Н.А.
- рассмотрение МР по дисциплине Биология по теме «Клеточная теория. Строение клетки» (для обучающихся 1 курса)

      Преподаватель Чирикова Н.Н.
- рассмотрение МР по специальности Гостиничный сервис по теме «Цикл менеджмента» 

      Преподаватель Ларина Т.А.

НОЯБРЬ № 4 20.11.15
1. Рассмотрение материалов (КОСов)  для промежуточной и итоговой аттестации по дисциплинам общеобразовательной подготовки, МДК и ПМ  по  специальностям:

-  Технология продукции общественного питания (1,2,4 курсы);
- Гостиничный сервис (1, 3 курса);
- Туризм (1,3 курс);
- Организация обслуживания в общественном питании (1 курс).
2. Итоги успеваемости и допуск к экзаменам обучающихся по специальностям:

-  Технология продукции общественного питания (гр. ТП 381, ТП382, ТП 481 и 
ТП 482);
- Гостиничный сервис (гр. ГС 316);

- Туризм (гр. ТУ 323).
Методист Языкова И.А., преподаватели, 

кураторы групп.

3. Формирование ЭУМК: 

- рассмотрение МР учебной конференции по специальности Организация обслуживания в общественном питании (ПМ.04 Контроль качества продукции и услуг общественного питания МДК 04.02);
      Преподаватель Буркова Н.А.

- рассмотрение МР открытого урока по специальности Технология продукции общественного питания по теме: «Инновации в здоровом питании» (ПМ.02 Организация процесса приготовления и приготовление сложной кулинарной продукции, ПМ.07 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих);
      Преподаватели Терпугова Н.Ф., Суханбирдиева Н.Р
- рассмотрение МР открытого урока по дисциплине Математика: алгебра и начала математического анализа; геометрия для обучающихся 1 курса;
      Преподаватель Макарова Н.В.

- рассмотрение МР открытого урока по дисциплине Экономика по теме: «Спрос ипредложение. Рыночное равновесие» для обучающихся 1 курса;

      Преподаватель Латышева М.С.
ДЕКАБРЬ №5 18.12.15г.
1. Рассмотрение Программ государственной  итоговой аттестации по специальностям 260807 Технология ПОП, 101101 Гостиничный сервис.
                                                                                                         Зав.отделением,

 методист 
2. Итоги успеваемости и допуск к экзаменам обучающихся 1 курса:

-  Технология продукции общественного питания (гр.  ТП 181,  

-  Организация обслуживания в общественном питании (гр.ООП 119);

- Гостиничный сервис (гр. ГС 116,);

- Туризм (гр. ТУ 123)
Кураторы групп
ЯНВАРЬ № 6 22.01.16
1.Анализ итогов срезов знаний, итогов промежуточной аттестации, успеваимости.
                                                                                                         Зав. отд. Корнейченко Н.В.,

методист Языкова И.А

2.Рассмотрение материалов  и графика проведения срезов знаний по профессиональной подготовке и общеобразовательной подготовке по специальностям
  -   Технология продукции общественного питания;

-  Организация обслуживания в общественном питании;

- Гостиничный сервис;

- Туризм.

                                                                                                      Методист Языкова И.А., преподаватели

3. Планирование профориентационной работы отделения.
                                                                                               Зав. отд. Корнейченко Н.В.,

методист  по ВР Расторгуева И.М
4. Участие студентов отделения во Всероссийских олимпиадах по гостиничному сервису и поварскому делу.

                                                                                               Зав. отд. Корнейченко Н.В.,

5. Формирование ЭУМК: 

- рассмотрение МР мероприятия по специальности Технология ПОП по теме: «Азбука фруктов от А до Я» (дисциплина Физиология питания).
      Преподаватель Чирикова Н.Н

- рассмотрение МР деловой игры по специальности Гостиничный сервис по теме: «Учёт кассовых и расчётных операций» (дисциплина Бухгалтерский учёт).
      Преподаватель Латышева М.С
ФЕВРАЛЬ № 7 26.02.
1. Рассмотрение материалов для промежуточной аттестации (КОСов) по дисциплинам, МДК и ПМ специальностей:

- Гостиничный сервис,(3 курс);

- 260807 Технология продукции общественного питания (4 курс).
                                                                                                         Методист Языкова И.А., преподаватели
2. Итоги успеваемости и допуск к экзаменам студентов специальностей:

- 101101 Гостиничный сервис (гр.ГС 316);

- 260807 Технология продукции общественного питания (гр. ТП 481 и ТП 482).

 кураторы   групп
 Расторгуева И.М., ЛатышеваН.И.,
Умерова Т.А.
3.Рассмотрение плана проведения методической недели (приложение).
Методист Языкова И.А., преподаватели
4. Формирование ЭУМК: 

- рассмотрение МР интеллектуальной игры - КВН по специальности Технология ПОП (дисциплина Организация хранения и контроль запасов сырья).
      Преподаватель Буркова Н.А

- рассмотрение МР профессионального конкурса «Лучший по профессии» (чемпионат среди баристов) по специальностям Технология ПОП, Организация обслуживания в ОП

      Преподаватель Терпугова Н.Ф
- рассмотрение МР профессионального конкурса «Лучший по профессии» (чемпионат среди барменов) по специальностям Технология ПОП, Организация обслуживания в ОП

      Преподаватель Суханбирдиева Н.Р.
- рассмотрение МР мероприятия по специальности Технология ПОП по теме: «Шоколад - польза или вред » (дисциплина Физиология питания).
      Преподаватель Чирикова Н.Н

- рассмотрение МР мероприятия по теме: «Математика вокруг нас. Математика на улицах города» для обучающихся 1 курса.
      Преподаватель Макарова Н.В

МАРТ № 8
1. Рассмотрение материалов для промежуточной аттестации (КОСов) по дисциплинам, МДК и ПМ специальностей:

- Гостиничный сервис,(3 курс);

- 260807 Технология продукции общественного питания (3,4 курсы).

                                                                                                         Методист Языкова И.А., преподаватели
2. Итоги успеваемости и допуск обучающихся к промежуточной аттестации по  специальности:

- 260807 Технология продукции общественного питания (гр. ТП 481, ТП 482).

                                                                                                          Кураторы групп 
Умерова Т.А.,

 Латышева Н.И. 
3. Подведение  итогов проведения  методической недели  МКсервисных технологии
 Зав. отд. Корнейченко Н.В.,

методист Языкова И.А
педагоги отделения и мастера п/об.

4. Обсуждение мероприятий Дня открытых дверей.  
Методист по ВР Расторгуева И.М
5. Допуск студентов к преддипломной практике по специальностям:
- 101101 Гостиничный сервис;
-  260807 Технология продукции общественного питания;
- 100114 Организация обслуживания в общественном питании
Зав. отделением, методист,

кураторы групп                                                                                                    
6. Формирование ЭУМК: 

- рассмотрение МР открытого урока – заочной экскурсии по музеям Астрахани «Я поведу тебя в музей…»

Преподаватель Даниелян И.В.

- представление в рамках МН исследовательской работы по теме: «Отечественные предприниматели конца 19 – 20 в.в (на примере региональной истории)»

Руководитель Даниелян И.В.
- рассмотрение МР открытого урока – ролевой игры  «В турагентстве» по дисциплине «Иностранный язык в сфере профессиональной коммуникации»
Преподаватель Яицкова Т.В.

- рассмотрение МР открытого урока – защиты проектов по теме: «Музыкальная сцена англоязычных стран» для обучающихся 1 курса

Преподаватель Яицкова Т.В.

-  рассмотрение МР открытого урока – учебной конференции  «Учёт расчётов по оплате труда» по МДК.06.01 «Управление структурным подразделением организации» специальность Технология ПОП

Преподаватель Латышева М.С.
АПРЕЛЬ №9
1.Рассмотрение  материалов для промежуточной аттестации (КОСов) по дисциплинам, МДК и ПМ специальностей:

- Гостиничный сервис (2курс);

- Организация обслуживания в общественном питании (2курс).

                                                                                                         Методист Языкова И.А., преподаватели

2.  Допуск студентов к преддипломной практике по специальностям:

- 101101 Гостиничный сервист группа 316;

-  260807 Технология продукции общественного питания группы 481. 482.

-
Зав. отделением, методист,

3. Формирование ЭУМК: 

 - рассмотрение МР мероприятия по теме «Пасха в традициях русского народа» для студентов специальности Технология продукции общественного питания;
Мастер п/об Умерова Т.А.
- представление в рамках МН исследовательской работы по темам: «Исследование качества печенья, галет», «Лабораторные исследования качественной реакции на анионы»;
Руководитель Чирикова Н.Н
- представление  исследовательского проекта по теме: «Сравнительная характеристика сайтов международных предприятий, входящих в гостиничные сети».

Руководитель Яицкова Т.В

- рассмотрение МР мероприятия виртуальной экскурсии по отелю Турции «Белек» для обучающихся специальности Туризм.
Преподаватель Ларина Т.А.
МАЙ № 10
1.Рассмотрение  материалов для промежуточной аттестации (КОСов) по общеобразовательным дисциплинам, МДК и ПМ специальностей:

-  Технология продукции общественного питания (1,2 курс);

- Туризм (1,2,3 курс);
- Гостиничный сервис (1курс);

- Организация обслуживания  в общественном питании (1 курс)

                                                                                                         Методист Языкова И.А., 
Преподаватели

2. Итоги успеваемости и допуск обучающихся к промежуточной аттестации по специальностям:

-Технология продукции общественного питания (гр.ТП 181.  ТП 281, ТП 282);

- Туризм (гр.  ТУ123, ТУ223, ТУ 323);
- Организация обслуживания  в общественном питании (ООП119, ООП 219);

- Гостиничный сервис ( ГС116, ГС 216)
                                                                                                         кураторы  групп  Латышева Н.И.,
 Латышева М.С.,.М., Ларина Т.А., 

Суханбирдиева Н.Р.,  Буркова Н.А., Расторгуева И.М
3. Рассмотрение МР мероприятия по дисциплине «Историко – культурное наследие региона» для обучающихся 1 курса по теме: «Астраханский край – наше наследие».

Преподаватель Даниелян И.В.
ИЮНЬ № 11
1. Анализ успеваемости студентов.
2. Анализ результатов итоговой государственной аттестации.
3.  Подведение итогов работы методической комиссии за 2015-2016учебный год.

4. Обсуждение проекта плана работы методической комиссии на 2016-2017 учебный год.
Зав. отд. Корнейченко Н.В.,
методист Языкова И.А
ПРИЛОЖЕНИЕ 1
ГРАФИК
Подготовка открытых уроков и формирование ЭУМК  преподавателей и мастеров п/о 
	№ п/п
	Ф.И.О. преподавателя, мастера п/о
	Специальность,дисциплина,

ПМ, МДК
	Тема  и вид занятия
	Срок выполнения

	1.
	Латышева Н.И.


	Технология продукции ОП, МДК.07 Основы профессиональной деятельности повара

	Мастер – класс по теме: «Фантазии из овощей и фруктов (карвинг)»

	Сентябрь



	2.
	УмероваТ.А.


	1.Организация обслуживания в ОП, МДК 05 Основы профессиональной деятельности официанта
2. Технология продукции ОП, МДК 02.01 Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции
	МР урока «Фантазии из овощей и фруктов (карвинг)»

	Сентябрь


	3.
	Попова Е.Н.

	Технология продукции ОП, ПМ.03, ПМ.04., ПМ.05., ПМ.07.

	1. Урок – презентация «Волшебная пища: от принцессы на бобах, до Царя - гороха» тема: «Блюда из зернобобовых»;
2. Комбинированный урок-презентация: «Пироги по всему свету»                
	Март (МН)
Октябрь

	4.
	Чирикова Н.Н.
	Технология продукции ОП ПД.03 Биология (обучающиеся 1 курса)
	«Клеточная теория. Строение клетки»
	Октябрь


	5.
	Суханбирдиева Н.Р., Терпугова Н.Ф.
	Технология продукции ОП, ПМ.05 Организация процесса приготовления и приготовление сложной кулинарной продукции, ПМ.07 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих. должностям служащих

	Учебная конференция «Инновации в здоровом питании» 
	декабрь


	6.
	Буркова Н.А.
	-Организация бслуживания  в общественном питании МДК.04.02 «Контроль качества продукции и услуг ОП»;

- Технология продукции ОП ОП.03 «Организация хранения и контроль запасов сырья»
	«Методы контроля качества и их характеристика» ;

- «Контроль за качеством продуктов при хранении»  

	Октябрь
Март


	7.
	Латышева М.С.
	Для обучающихся 1 курса
Технология продукции ОП
	1. Урок – презентация по теме: «Спрос и предложение. Рыночное равновесие» для обучающихся 1 курса;
2. Урок – учебная конференция по теме: «Учёт расчётов по оплате труда» МДК.06.01
	Декабрь
Апрель

	8.
	Ларина Т.А
	Гостиничный сервис
	Занятие с  опережающими практическими заданиями «Цикл менеджмента»
	Ноябрь


	9.
	Яицкова Т.В.
	 Туризм
	 Урок – ролевая игра «В турагентстве»
	Апрель

	10.
	Макарова Н.В.
	Технология продукции ОП 


	 по дисциплине Математика: алгебра и начала анализа; геометрия»
	Декабрь

	11.
	Даниелян И.В
	Туризм
	Урок–заочная экскурсия
по музеям г. Астрахани «Я поведу тебя в музей»
	Март (МН)


ПРИЛОЖЕНИЕ 2
ГРАФИК
проведения внеклассных мероприятий   преподавателей и мастеров п/о 
	№ п/п
	Ф.И.О. преподавателя, мастера п/о
	Специальность
	Тема, форма проведения 
	Срок выполнения

	1.
	Латышева Н.И.

Умерова Т.А.
	Технология продукции ОП, Организация обслуживания в ОП

	1.Пасха в традициях русского народа

 
	май


	2.
	Попова Е.Н.


	Технология продукции ОП
	1. Открытое внеклассное  мероприятие кулинарное шоу - дегустация, посвященное международному Дню Повара, «На старт, внимание, готовить!»
2. Открытое внеклассное  мероприятие кулинарное путешествие - автопати, посвященное году Греции и году туризма между Турцией и Россией, «Великолепный век: отАфин до Истамбула. Путешествие со 

вкусом !»


	Октябрь
Апрель



	3.
	Чирикова Н.Н.
	Технология продукции ОП 
	 1.Учебная конференция  «Азбука фруктов от А до Я» по дисциплине «Физиология питания»
2. Учебная конференция «Шоколад: польза или вред»
	Февраль
Март (МН)

	4.
	Суханбирдиева Н.Р., Терпугова Н.Ф
	Технология продукции ОП, Организация обслуживания в общественном питании

	«Лучший по профессии» - чемпионаты среди баристов и барменов (совместное мероприятие с Некоммерческим партнерством кулинаров АО и Барменской ассоциацией г. Астрахани)
	Март – февраль (МН)


	5.
	Ларина Т.А
	Туризм
	Виртуальная экскурсия по отелю (Турция отель Белек)
	Апрель


	6.
	Яицкова Т.В
	Гостиничный сервис
	Защита исследовательского проекта «Сравнительная характеристика сайтов международных предприятий, входящих в гостиничные сети»
	Апрель


	7.
	Макарова Н.В
	Для обучающихся 1 курса
	Математика вокруг нас. Математика на улицах города (в рамках общеучилищной недели математики)
	Март



	8.
	Даниелян И.В
	Туризм, Гостиничный сервис
	Музейный урок по теме: «Астраханский край – наше наследие»
	Май



	9.
	Буркова Н.А
	Технология продукции ОП, Организация обслуживания в ОП


	1. Учебная конференция «Контроль качества продукции общественного питания»

2. Интеллектуальная игра – КВН «Организация хранения и контроль запасов сырья на предприятиях общественного питания»
	Ноябрь

Март (МН)


	10.
	Латышева М.С
	Гостиничный сервис
	Деловая игра по теме: «Учёт кассовых и расчётных операций» на базе дисциплины Бухгалтерский учёт
	январь


ПРИЛОЖЕНИЕ 3
ПЛАН

проведения методической недели

отделения сервисных технологий

Цели:

· Углубление и расширение теоретических знаний,  формирование креативного мышления и расширение кругозора обучающихся.
· Развитие интереса к  выбранной специальности.
· Формирование  общих и  профессиональных компетенций, ЗУН обучающихся, подготовка конкурентоспособных специалистов в сфере обслуживания.
· Формирование  умений самостоятельной работы с источниками информации и ресурсами Интернета.
· Развитие  навыков исследовательской работы, организация проектной деятельности, формирование творческих, коммуникативных способностей. 

· пропаганда общей  культуры здорового питания и ЗОЖ.
1.Интеллектуальная игра – КВН «Организация хранения и контроль запасов сырья на предприятиях общественного питания» 
                                                                                                                                Преподаватель Буркова Н.А
2. Урок – презентация «Волшебная пища: от принцессы на бобах, до Царя - гороха» тема: «Блюда из зернобобовых»;
                                                                                                        Преподаватель: Попова Е.Н.

3. «Лучший по профессии» - чемпионаты среди баристов и барменов (совместное мероприятие с Некоммерческим партнерством кулинаров АО и Барменской ассоциацией г. Астрахани) 

Преподаватели Суханбирдиева Н.Р., 

Терпугова Н.Ф
4. Учебная конференция «Шоколад: польза или вред»
                                                                                                                     Преподаватель Чирикова Н.Н.,   

 студенты отделения 
5. Урок–заочная экскурсия по музеям г. Астрахани «Я поведу тебя в музей»         
                                                                                                        Преподаватель: Даниелян И.В.

6. Презентация исследовательской работы по теме: «Отечественные предприниматели конца 19 в» (на примере региональной истории).
Преподаватель: Даниелян И.В.

ПРИЛОЖЕНИЕ 4
График участия преподавателей отделения  в учебно-исследовательской деятельности
	Конкурс (номинация), место исследования
	Направление и формы работы
	Сроки
	Преподаватель

	ГБОУ АО СПО «АГПК»
сборник международной научно-практической конференции Актуальные проблемы современного образования
	Исследовательская работа по темам:
- традиционная культура в современном мире. История еды и традиции питания народов Астраханского края;
- желирующие вещества, стабилизаторы, загустители их использование в современной кухне (молекулярная кухня).

Индивидуальное проектирование по теме:

разработка проекта ресторанного комплекса на 200 посадочных мест, специализирующегося на национальной кухне Астраханского региона
Написание статьи;

-мотивация обучающихся к изучению ПМ путём применения исследовательских методов коллективного и индивидуального творчества в проектной деятельности
	Апрель
Декабрь

Октябрь

Февраль
	Попова Е.Н.

	ГБОУ АО СПО «АГПК»
	Исследовательская работа по темам:

-анализ рынка услуг гостеприимства в астраханском регионе;
- бизнес – план туристического агентства.
	май
	Латышева М.С

	ГБОУ АО СПО «АГПК», участие в конкурсе центра «Снейл»
	Исследовательская работа по теме:
музыкальная сцена англоязычных стран
	апрель
	Яицкова Л.В.


	1.Сборник международной практической конференции Актуальные проблемы современного образования
2. Международные дельфийские игры-2016г., Всероссийская олимпиада профессионального мастерства по специальности 19.02.10 Технология ПОП, Всероссийский кулинарный чемпионат «Chef-a-la-Russe» 2015, студенческие игры индустрии питания и сервиса «Крендель» (Астрахань), Всероссийский молодежный чемпионат по кулинарии и сервису «Студенческий пир» (Москва)
	1. Подготовка статьи
2. Подготовка участников
	Согласно графика проведения мероприя

тий
	Терпугова Н.Ф.,
Суханбердиева

Н.Р.

	ГБОУ АО СПО «АГПК»
	Исследовательская работа по теме: 

сладкие блюда и десерты - подготовка сборника рецептур и описание продуктов
	октябрь
	Умерова Т.А.
Латышева Н.И.

	ГБОУ АО СПО «АГПК»
	Исследовательская работа по теме:
отечественные предприниматели конца 19в.» (на примере региональной истории).

	март
	Даниелян И.В

	сборник международной научно-практической конференции Актуальные проблемы современного образования (на базе АГУ, АиПКиП, АОО «Женщины в науке и образовании»)
	Подготовка статьи
	
	Макарова Н.В.

	ГБОУ АО СПО «АГПК»
	Исследовательская работа по теме:

сравнительная характеристика сайтов международных предприятий, входящих в гостиничные сети.
	апрель
	Яицкова Т.В

	ГБОУ АО СПО «АГПК»
	Исследовательская работа по темам:

-исследование качества печенья, галет и оценка;

-исследование качественных реакций на анионы
	апрель
	Чирикова Н.Н

	ГБОУ АО СПО «АГПК»
	Исследовательская работа по темам:

-исследование психологического аспекта при общении с клиентами в туристическом бизнесе;

- разработка предложений по улучшению качаства предоставляемых услуг гостиниц 5 звёзд.
	
	Ларина Т.А








